





Eh3, o

Hmmm, chegou a hora da sobremesal Uma das partes

referidas do Mago do Sabor ¢ também da pequena
rsabel ¢ ua familia. Mas tem um segredinho muuuito
importante pra sobremesa ficar dinda mais apetitosa:
as cores!

Vamos colorir o encantador pudim de picolé de
banana split?

Os ingredientes ¢ o passo d passo -
estdo na proxima pdgina (8). ,




INGREDIENTES

- 1/3 xicara de agucar
« 1 xicaras de leite

« 3 colheres de amido
de milho

» 1 gemas de ovo

* | ovo

« 1/1 colher de extrato ~ /
de baunilha

* | banana grande
= |2 palitos de picolé

* | barra de chocolate
Meio amargo

- |/ de xicara granulado
colorido

- 3/1 de xicara chantilly
* 2 cerejas

SOOI

PASS0 A PASS0

Ol Cologue 173 de agucar ¢ o leite em uma
panela. [\exa até dissolver o agucar € em

sequida leve para ferver. Depois, retire do fogo.

07 Em uma tigela, misture og outros 1/3
de agucar € amido de milho. Depois, adicione
0 0V, dS gemas £ misture.

03 Apos isso, adicione |/ do leite quente
nd mistura de ovos ¢ bata rapidamente
pdra Misturar.

04 Em sequida, despeje o restante do leite
quente ¢ Misture bem

03 Depois, coloque a mistura de volta
na panela ¢ leve para ferver em fogo médio,
mexendo sempre.

Ol Quando a Mistura comecar a ferver, deixe
cozinhar por mdis 0 sequndos, mexendo
sempre, ¢ entio retire do fogo.

O'7 Rdicione o extrato de baunilha € a banana
em um li?uidiﬂcador e despejﬁ 0 pudim em
sequida. Faga um puré até a’bandna ficar lisa
¢ Misturada do pudim.

08 Divida o pudim entre IZ formas para picole
¢ insira palitos de madeira para picole no meio
do pudim. Congele por pelo menos 1 horas.

09 Abra um espago no freezer para colocar os
picolés.

8

|O Para fazer a cobertura, derreta o chocolate
no Micro-ondds €m uma tigeld pequend, por
cerca de | minuto. Ketire € mexa até ficar
homogéneo.

I Depois, coloque a mistura de chocolate em
um recipien’re alto ¢ estreito, como um copo
de plastico.

17 Fegue 08 picolés no freezer ¢
desenforme-os com dqua quente.

19 Mergulhe os picolés até a metade no
chocoldte derretido € vire-os com o lado
direito. L cima, permitindo que o excesso de
chocolate escorra pelas laterais.

1 Rapidamente, merqulhe apenas o topo do
piclolgdem uma pequena tigela de granulado
colorido.

19 Colo$ue 0s picolés menaulhados no
chocolate com o lado diréito para cima no
freezer.

ll Quando todos os picolés estiverem prontos,
cologue um fpouco de chantilly em cima de
cadd um ¢ finalize com uma cereja.

|7 Antes de colocar s cerejas, certifique-se
de secd-las primeiro.

18 Congele novamente até que o chantilly
esteja Mais firme.

19 Yayyy, tudo J:ron’ro para saborear esse
encantador pudim de picolé de banana splif



A ultima receita do caderno de receitds magicas
cheqou: dessa vez, £ um suco colorido € cheio
de sabor! Depois dele, vai faltar muito pouco para

cé encontrar a GOKOA: '

PASSO A PASIO

Ol Pe‘?ue 0s copos de vidro ¢ ddicione
metade do suco de laranja ou perd em
cadd um. X

07 Em sequida, feche os copos ¢ cologue
~ 0 canudo de uma forma que deixe refo.
Depois, tampe os copos.

03 Com o auxilio do pote de pldsti
~ cologue os dois copos dentro ¢
-~ até que o suco fique inclinado.

(04 Leve os copos do freezer ¢ deixe resfriar
(sem congelar), até que a consisténcia permita
que o liguido do suco ndo Mude do deixar o
copo refo, como na foto

09 Apos isso, retire do freezer ¢, com o copo
inclinado, adicione a outra metade do suco de

morango ou Melancia. Ketorne do freezer até
resfridr.

Olo E estd feito! Agora & s6 aproveitar o suco
colorido do Mago do sabor.



Junte as pistas

Jerd que vocé consequiv juntdr todds ds pistas para encontrar o caminho da corod?

Elas estavam espalhadas nas Receitas Nagicas do Mago do abor ¢ stio palavras-chave
que vio formar uma frase indicando onde a coroa esta.

Vamos montar?
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A Alegra deseja um
Feliz Dia das Criangas!







